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Настоящие технические условия распространяются на творог, вырабатываемый из пастеризованного нормализованного или обезжиренного коровьего молока путем сквашивания чистыми культурами лактококков или смесью чистых культур лактококков и термофильных молочнокислых стрептококков, содержание которых в конце срока годности составляет не менее 106 КОЕ в 1 г продукта.
Продукт предназначен для непосредственного употребления в пищу, выработки из него творожных масс, творожных продуктов, плавленого сыра;
для использования в хлебопекарных и кондитерских изделиях.
В зависимости от массовой доли жира продукт подразделяют на:
- обезжиренный;
- нежирный;
- классический.
Продукт хранят при температуре (4±2) оС.
Срок годности продукта, упакованного в потребительскую тару, в зависимости от микробиологических показателей – не более 3 суток или не более 5 суток с момента окончания технологического процесса.
Срок годности продукта в транспортной таре – не более 3 суток с момента окончания технологического процесса.
Сроки хранения замороженного творога устанавливают в зависимости от упаковки, способа замораживания и температуры хранения.

